
   

 
DOC TRENTINO

MÜLLER
THURGAU
CORTUTA

  

Er stammt aus den besten Weinbergen des Val di Cembra, wo die
Sorte Müller Thurgau ihre Wahlheimat gefunden hat. Hier
ermöglichen die hohen Temperaturen, die mineralische
Zusammensetzung des Bodens und die sorgfältige Hand des
Menschen die Gewinnung von Trauben höchster Qualität für diese
Selektion.  

  

WEITERE INFORMATIONEN

Weinberge:
Einfache Pergola, hauptsächlich im Valle di Cembra
Böden:
Trockener, mittelschwerer Boden, tendenziell lehmig und mit
kleinem Skelett
Weinlese:
Handlese, ungefähr in den ersten zehn Tagen des Septembers, in
hügeligen, oft unzugänglichen Weinbergen
Weinbereitung und Reifung:
Gärung in Edelstahl und Lagerung auf der Feinhefe vor der
Flaschenabfüllung
Reifung in der Flasche:
Bis zu 3/4 Monate
Perspektive für den Konsum:
In jungen Jahren kann man seine intensiven Aromen und seine
ausgeprägte Mineralität genießen, die für die Weinberge in den
Hügeln, aus denen er stammt, charakteristisch sind. Mit der Zeit
wird er dank seiner ausgeprägten Säure mit Eleganz reifen.

  

Jahrgang: 2024
Kategorie: Trockener Weißwein, halbaromatisch
Trauben: Müller Thurgau
Alkoholgehalt: 12,50% vol.
Gesamtsäuregehalt: 5,60 g/l
Zucker: 0,30 g/l
Temperatur: 10-12°C
Entwicklungsstand: fertig

Enthält Sulfite

 

 
  strohgelb

 
  Noten von Wildblumen und Kräutern, wie Thymian, Minze

und Salbei

 
  frisch, mineralisch und mit einer leichten Würze und

Zitrinennote

  
PAARUNGEN

Gemüsegerichte, gegrilltes weißes Fleisch, Rohkost aus dem Meer
oder See
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